






SANT‘OR 
WHITE DRY
ΛΕΥΚΟΣ ΞΗΡΟΣ
ΠΟΙΚΙΛΙΑ: 100% ΡΟΔΙΤΗΣ
ΠΕΡΙΟΧΗ: Ν.ΑΧΑΪΑΣ
ΑΜΠΕΛΩΝΕΣ: Βιολογικοί ξερικοί αμπελώνες σε πλαγιές 
λόφων από επιλεγμένες περιοχές.    
ΕΔΑΦΟΣ: Αργυλοπηλώδες, σχιστολιθικά πετρώματα.  
ΚΛΙΜΑ: Ήπιοι χειμώνες, ξηρά καλοκαίρια.
ΟΙΝΟΠΟΙΗΣΗ: Ζύμωση σε ελεγχόμενη θερμοκρασία, μετά 
από στατική απολάσπωση.
ΠEΡΙΓΡΑΦΗ ΚΡΑΣΙΟΥ: Λαμπερό χρυσοκίτρινο χρώμα. 
Αρώματα λευκών λουλουδιών, καραμελωμένων φρούτων 
και εσπεριδοειδών. Λιπαρό και γεμάτο με διακριτική οξύτητα.
ΣΥΣΤΑΣΕΙΣ ΣΕΡΒΙΡΙΣΜΑΤΟΣ: Απολαύστε το με ψάρια, ιδανικό 
με σολομό και λευκές σάλτσες στους 10°-12°C.

WHITE
GRAPE VARIETY: 100% Roditis
LOCATION: Achaia
VINEYARD: Dry vineyards at the foothills from 
chosen areas  in Achaia.    
GROUND: Argillaceous, schistolithic rocks.  
CLIMATE: Mild winders , Dry summers.
COMMENTS, MATURATION: Static mud removal, 
Fermentation in checked temperature.
DESCRIPTION: Bright goldish colour. Perfumes of white 
flowerscaramelized fruits and citrus fruits, greasy and 
full with discreet acidity. 
FOOD PAIRING: Sea food, Salads, White meat.

WEISSWEIN TROCKEN
SORTE: 100% Roditis
REGION: Bezirk Achaia
WEINBERGE: Biologisch  trockene Weinberge in Hanglagen 
von ausgew�hlten Fl�chen
BODEN: Tonhaltiger Lehmboden, Schieferstein
KLIMA: Milde Winter und trockene Sommer
HERSTELLUNG: G�rung unter kontrollierter Temperatur 
nach statischer Vorkl�rung 
BESCHREIBUNG DES WEINES: Leuchtende goldgelbe Farbe. Aromen 
von wei�en Blumen, karamellisierten Fr�chten und Zitrusfr�chten. 
Fettig und voll mit diskreter Sch�rfe.
SERVIEREMPFEHLUNG: Genieϐen  Sie diesen Wein mit Fisch, ideal 
zu Lachs und weißen Soϐen bei 10°-12° C.



ΚΟKKINO
ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ: 100% Aγιωργίτηκο
ΠΕΡΙΟΧΗ: Πελοπόννησoς
ΑΜΠΕΛΩΝΕΣ: Βιολογικοί ξερικοί αμπελώνες σε 
πλαγιές λόφων από επιλεγμένες περιοχές    
ΕΔΑΦΟΣ: Αργιλοπυλώδες. Σχιστολιθικά πετρώματα  
ΚΛΙΜΑ: Ήπιοι χειμώνες, ξηρά καλοκαίρια.
ΟΙΝΟΠΟΙΗΣΗ: Κλασσική ερυθρή οινοποίηση. 
Παλαιωμένο σε δρύινα βαρέλια  
ΠEΡΙΓΡΑΦΗ ΚΡΑΣΙΟΥ: Βαθυκόκκινο, ελκυστικό χρώμα, 
με πλούσιο αρωματικό μπουκέτο όπου ισορροπούν τα 
αρώματα κόκκινων φρούτων με τα γλυκά της παλαίωσης
ΣΥΣΤΑΣΕΙΣ ΣΕΡΒΙΡΙΣΜΑΤΟΣ: Συνοδεύει κίτρινα τυριά, 
ζυμαρικά, κόκκινα κρέατα

RED
GRAPE VARIETIES: 100% Agiorgitiko
LOCATION: Peloponese
VINEYARD: Dry vineyards at the foothills from chosen
areas  in the Peloponese  
GROUND: Argillaceous, schistolithic rocks 
CLIMATE: Mild winter, Dry summer
COMMENTS, MATURATION: Classic red vinification 
Aged in old oak barrels  
DESCRIPTION: Deep red, attractive color, with a rich aroma 
balancing the fragrance of red fruit and the sweetness of aging
FOOD PAIRING: Yellow cheese, Pasta, Red meat

ROTWEIN TROCKEN
SORTE: 100% Agiorgitiko
REGION: Peloponnes
WEINBERGE: Biologisch trockene Weinberge in Hanglagen 
von ausgew�hlten Fl�chen
BODEN:  Tonhaltiger Lehmboden, Schiefergestein
KLIMA: Milde Winter und trockene Sommer
HERSTELLUNG: Klassische Rotweinherstellung, 
Alterung in Eichenf�ssern
BESCHREIBUNG DES WEINES: Dunkelrote, attraktive Farbe 
mit reichem Aromabouquet, in dem die Aromen von roten 
Fr�chten mit den s�sen Aromen der Alterung balancieren.
SERVIEREMPFEHLUNG: Passt zu K�se, Nudelgerichte, Rotes Fleisch
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CONTACT
tel & fax:  +30.269.309.1104
mail: info@santorwines.gr
web: www.santorwines.gr
address: P. Dimitropoulos, 
Santameri-Olenia | 25 200
Achaia-Greece


