








SANT'OR
WHITE DRY

AEYKOL =HPOX

TOIKIAIA: 100% POAITHE

TIEPIOXH: N.AXATAX

AMNEAQNEE: Biohoytkoi Eepikoi apnedveg oe mAayiég
A6@wv and emheypéves nepLoxes.

EAA®OE: ApyulonnAa@deg, oxwotoMBikd netpipara.
KAIMA: Hnwot xewpedves, Enpd kohokaipta.

OINONOIHEH: Zipwon oe eAeyxdpevn Beppokpaoia, petd
and ootk anoAdonwon.

NEPITPA®H KPAZIOY: Apnepd xpugokitpivo xpépa.
Apdputa Aeukev Aouhoudicdv, KnpapeAwpévav gpodtav
Kot eonepdotdav. Anapd kat yepdto pe dakpruki ofdtnta.
LYITAZEIL ZEPBIPIZMATOL: AnoAadate to pe Ydpta, baviké
pe gohopd kat Aeuké adhtaeg otoug 10°-12°C.

WHITE

GRAPE VARIETY: 1007 Roditis

LOCATION: Achaia

VINEYARD: Dry vineyards at the foothills from

chosen areas in Achaia.

GROUND: Argillaceous, schistolithic rocks.

CLIMATE: Mild winders , Dry summers.

COMMENTS, MATURATION: Static mud removal,
Fermentation in checked temperature.

DESCRIPTION: Bright goldish colour. Perfumes of white
flowerscaramelized fruits and citrus fruits, greasy and
full with discreet acidity.

FOOD PAIRING: Sea food, Salads, White meat.

WEISSWEIN TROCKEN

SORTE: 1007 Roditis

REGION: Bezirk Achaia

WEINBERGE: Biologisch trockene Weinberge in Hanglagen

von ausgewahlten Flachen

BODEN: Tonhaltiger Lehmboden, Schieferstein

KLIMA: Milde Winter und trockene Sommer

HERSTELLUNG: Garung unter kontrollierter Temperatur

nach statischer Vorklérung

BESCHREIBUNG DES WEINES: Leuchtende goldgelbe Farbe. Aromen
von weifien Blumen, karamellisierten Friichten und Zitrusfriichten.
Fettig und voll mit diskreter Scharfe.

SERVIEREMPFEHLUNG: GenieBen Sie diesen Wein mit Fisch, ideal
zu Lachs und weiten Sofien bei 10°-12° C.




SANT'OR
RED DRY

KOKKINO

TNOIKIAIEE: 1007% Ayiwpyimko

NEPIOXH: NeAondvvnoog

AMNEAQNEE: Biohoyikoi Eepikoi apneAdveg oe
nhaytég A6pwv and entheypéveg neploxég

EAA®OL: ApytonuAadeg. IxiotoMBikd netpipata
KAIMA: Hniot xewpeveg, Enpd kahokaipua.
OINOMOIHZH: KAnookn epuBpii owonoinon.
NoAmwpévo oe dpiva fupéha

NEPITPA®H KPAZIOY: BaBukdkkvo, eEAKUOTIKG Xpddpa,
Jie nAoUo10 0pwHATIKG PNOUKETo Gnou Lwopponody ta
opepata KOKKWV@V @podtwv Je Ta yAukd tg noAaiwong
IYITAZEIL XEPBIPIZMATOE: Luvodeiet kitpwva upid,
(upopkd, KOKKWva Kpéata

RED

GRAPE VARIETIES: 1007 Agiorgitiko

LOCATION: Peloponese

VINEYARD: Dry vineyards at the foothills from chosen
areas in the Peloponese

GROUND: Argillaceous, schistolithic rocks

CLIMATE: Mild winter, Dry summer

COMMENTS, MATURATION: Classic red vinification

Aged in old oak barrels

DESCRIPTION: Deep red, attractive color, with a rich aroma
balancing the fragrance of red fruit and the sweetness of aging
FOOD PAIRING: Yellow cheese, Pasta, Red meat

ROTWEIN TROCKEN

SORTE: 1007 Agiorgitiko

REGION: Peloponnes

WEINBERGE: Biologisch trockene Weinberge in Hanglagen
von ausgewahlten Flachen

BODEN: Tonhaltiger Lehmboden, Schiefergestein

KLIMA: Milde Winter und trockene Sommer
HERSTELLUNG: Klassische Rotweinherstellung,

Alterung in Eichenfassern

BESCHREIBUNG DES WEINES: Dunkelrote, attraktive Farbe
mit reichem Aromabouquet, in dem die Aromen von roten
Friichten mit den siisen Aromen der Alterung balancieren.
SERVIEREMPFEHLUNG: Passt zu Kase, Nudelgerichte, Rotes Fleisch
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REGIONAL WINE OF ACHAIA

FMEKHE MFEQPTIAE

EANTAMEFI AXATAE SANTAMERI ACHAIAS

ry— [

Begerrey & Temamsinssy 11 SL }
ey wwarinpeny 11 Argaryrgion dos & STA O F - '

Proshaced & Facked P mitropoulo & CO00 W AITIOr e g info S samnraine. g1

XATKOE TOMKOE OINOEZ




tel & fax: +30.269.309.1104
mail: info@santorwines.gr
web: www.santorwines.gr
address: P Dimitropoulas,
Santameri-Olenia | 25 200
Achaia-Greece




